.
[

PIVO

ING. TOMAS MAIER, PH.D.

WWW.DEGUSTACE-PIVA.CZ




cisté belgicke jihonémecké | | kvasnicové | | pSeniény
kvasnice bilé bilé (pseniéné) psenicné bock
svrchné kvasend piva I~ pieniéna piva E!fi?: be';'; ; ke
_ 1 ] : —1|  jina
spontanni kvaseni H Lambic 1 Gueze H Fare I Kriek } Framboise .
ovocnd piva
| { sladky L] ovesny L suchy (Dry) |~ Imperial | irské zrzavé ale I~ silné skotské ale
stout stout stout stout
- belgické
— Porter I jiheanglické severoanglicke tmavozlaté/ , cervensg”
tmavozlaté ale | | tmavozlaté ale H Old Ale
svétlé a tmavé

— (viechny typy) L {P;ﬁ'ﬁ“ d [D;nr.ll(?ﬁil d Lepsi” Bitter 1 silny Bitter jecné pivo I

- lehké | svétlé India belgicka -

americké | | smetanove (Light) ale | | (Pale) ale | | Pale Ale ale
ale ale
americky Saisons
sladovy likér
' trapisticka
silné lezaky piva
Dortmunder/Export | [napf. Carlsberg Elephant nebo Special)

r JLager” |~ Pilsenzr I—
L vidensky typ H bfeznak (méarzen/Oktoberfest I

mnichovské svétlé H mnichovské tmavé

spodné kvasena piva
(tzv. lezaky)

Rauchbier

svétly bock tmarvy/svétly

doppelbock




Pivo obecne (definice)

Nesmirné rozmanita skupina napoju
(historicky a geograficky)

Patrne nejstarsi kvaseny napoj spolecne
s datlovym vinem

Jvarit® se zacalo kolem r. 4000 pr. K.
,Napoj nejobycejnéjsi a nejrozsii,. 1.2,




Technologie vyroby piva ceskeho typu
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Vyroba piva — Klasicka metoda

Vdfé’fﬂ/]l//d

— \ .‘.\\“‘.;’ l T
)\c/zzasz m/aa/zfz/u 1 { L

el o A
) \ /er/yayczcc brasnic

—~——

int a lezent piva A 'i“1
— /1/('1«}11 B

S | o
mléf”OélO/OQIC/f/ RYasS€Er:

'!l‘h- /1










{ u_Ac«:Ww‘“"u“}" LU S







Lezacke tanky




Vyroba piva — Moderni metoda

‘ HORKA VODA

- Varna
g - — — — - - Cylindrokonické tanky (CKT)
. . - HGB (High Gravity Brewing,

(fedeni piva)




Cylindrokonicke tanky




Vyroba nealkoholického piva

Slabsi mladina (vetsina piv u nas)
Specialni kvasinky (Birell)
Alkoholova destilace (Cerna Hora)
Membranova filtrace (Andechs)
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Vnimani vsemi smysly

zrak — barva, Cirost, penivost, tvar sklenice
cich — aromaticke latky

chut — kyselost , sladkost, slanost,
horkost, umami, kovova

hmat (Ustni dutina) — somatosenzorické
viemy: trpkost, sviravost, pallvost teplota,
konzistence £

sluch — perleni, sumeni




Teorie degustace

Neanonymni, anonymni, zkousky
Pena
Aroma

Riz

PlInost
Horkost
Vyvazenost
Cizi prichute




Teorie degustace

Trojuhelnikovy test

Parovy test

Posloupnost

Bodové hodnoceni

Kazdy za sebe x konsenzus




Pozadavky na degustatora

Vrozene schopnosti
Zkusenost
Vek
Momentalni rozpolozeni:
- zdravotni stav
- koureni
- konzumace jidla a piti
- denni doba
- pocCet degustovanych vzorku




Senzoricky profil piva

Je ovlivhovan
> Surovinami

» \Vyrobnim postupem

vyrobku

> Cepovanim, podminkami konzumace,
rozpolozenim spotrebitele



Cizi chute

Vyznamna chut’ | Aktivni latka Popis

Lak na nehty cthylacetat Lak na nehty, fedidlo

Maslova Diacetyl MIéc¢na, maselna, zvysuje plnost
Bananova [soamylacetat Bananova, ovocna

Kukufi¢na Dimetylsulfid Kukufice, varena zelenina, keCup
Oxidacéni Smés latek Drsna, hruba

Fenol 2,6-diclorfenol Nemocnice, dezinfekce

Svételna 3-metyl-2-butan thiol | Skunk, pavilon opic

Zelené jablko Acetaldehyd Pomackana jablka, natérova hmota
Kysela Kyselina citronova Kysela chut’, citron

Papirova

Trans 2 nonenal

Papirova lepenka




DEGUSTACNI ARCH - SENZORICKY PROFIL -
Jméno: Datum:
Ozmaceni vzorku 1 2 3 4

Doznivani po 20 s
Trpkost (adstringentni)
Sladkost

Kyselost

Chmelova
Ovocnd/esterova
Kvasnitna
Karamelova

Parfemova
Oxidacni/pasteracni
Obilna

Sirupova
Miadinova

DMS

Po rozpoustédlech

Autolyzaéni
Sklepnifzatuchla

Dlgoetylmré

Pripalend

Staré

Siméa/po vafené zeleniné
Kovova

Fenolova
Medicinalni
Celkovy subjektivni dojem
iselna transformace: 0 - 2&dnd, 1 - velmi slab4, 2 - slabd, 3 - stfedni, 4 - silnd, 5 - velmi silnd
y subjektivni dojem: 1 -9 (1 - nejlepsi, 9 - najhorsi)

Podpis:




Podily na trhu

Samson; 0,50

Nymburk; 0,71

dovoz; 3,70

ostatni; 5,14

Bernard: 1,06
PMS:; 4,02

LIF; 4,46

Budvar; 4,30

Lobkowicz;
5,21

Heineken; 11,87

Prazdroj; 43,61

Staropramen;
15,42
LIF: PMS Prerov
v'Svijany v'Pferov
v'"Nachod v'HanusSovice
v'"Maly Rohozec v'Litovel

Prazdroj:
v’ Plzen
v'NoSovice
v'Velké Popovice

Staropramen:

v'Praha
v'Ostrava
Heineken:

v'Brno e
vKrusovice HEINEKEN

v'Velké Bfezno

Lobkowicz:
v Protivin
v'Cerna Hora

vdinlava Sl o otric
v'Hlinsko

v'Klaster Hradisté
v'Vysoky Chlumec
v'"Uhersky brod
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Mapa pivovaru

tool by ammap.com




Historie - starovek

Sumerove (Ninkasi a kas)

Epos o Gilgamesovi (3 tisicileti pr. Kr.)
Chamurapiho zakonik (2 tisicileti pr. Kr.)

Egypt, Indie, Cina, Peru, Palestina, Recko, Rim
Keltove, Germani, Slované




Historie — stredovek (novovek)

Klasterni pivovary
Vrchnostenske pivovary
Pravovarecne domy
Desatky, pravo milove, varecne, propinacni
Reinshartgebot (1516) F
Tricetileta valka
Tadeas Hajek z Hajku
Zdaneni




PsSenicna piva

Bavorsky typ (weissbeer Ci Weitzen Beer)
Belgicky typ (Wittbier)

Nekdy se sem radi spontanne kvasena
Zasadne svrchne kvasena

Zpravidla se nefiltruji



Historie novodoba

Plzen (1842)
Zruseni propinacniho prava (1869)

Zlaty vek Ceského pivovarnictvi (1869 — 1914)
Svetove valky
1948 - 1989
Soucasnost
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Spotreba piva v Nemecku

Consumption ) o
(itres/capita) Beer consumption per capita in Germany
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Nemecky trh

 Mala koncentrace
* Rodinne pivovarky
* Franky

 PSenicné, rauchbier, hell, dortmunder,
berlinské bile, pilsner

* Weilhenstephan (1040
* 650 pivovaru




Pivni kultura

Roste prestiz piva

Mizi ,tradiCni pivar®

Ctvrta pipa

Extrémni narust minipivovaru
Mlada generace

Pivo a gastronomie
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Pivni sklo

* Antika — slamka a amfora
* Middle Ages — kamenina, kov, drevo
* 19. stoleti — sklo

* Filtrace, zakalenost




Pivovarnictvi na Britskych ostrovech

* Velice konzervativni

» Cca 240 pivovaru

* Ale, IPA, Porter, Stout
* Organizace CAMRA




Belgické pivovarnictvi

135 pivovaru

Dominantni ABInBev

Stella Artois

Trappisticke klasterni pivovary
Stift Engelszell




Licencne vyrabena piva

Pivovar Vlastnik pivovaru Licen¢né vyrabéné pivo
Starobrno Heineken Zlaty Bazant
Nova Paka | Isobuilding Praha a.s. | Hemp Valley Beer
Staropramen | InBev Stella Artois, Asahi Super Dry
Pivovar Vlastnik Licenc¢né vyrabéné pivo
pivovaru
Saris SABMiller Kozel, Gambrinus
Hurbanovo Heineken Starobrno
MBC (Rusko) Heineken Bieznak
Kaluga (Rusko) SABMiller Pilsner Urquell, Kozel
Klin (Rusko) InBev Staropramen
Dreher (Mad’arsko) SABMiller Kozel




Polska a ceska Plzen

: -
Born in Brewed in

PLZEN . CZECF PLZEN . CZECH

THE ORIGINAL PILSNER

—

THE ORIGINAL PILENIR



Zajimavosti

* Pivo a zdravi
» Ceské pivo
* Poupe, Hansen, Pasteur, Linde, Balling




Rekordy a kuriozity

o —Iuh Beaver a Guinness
* pH Prazdroje

 Livigno 1816, Lucni Bouda 1340, Potosi 4090

* Nejsilngjsi pivo 57,5 % alkoholu, Georg
Tscheuschner

* U nas Smrtihlav 35 Plato, prumyslovy
Primator 24 s 10 % alkoholu ~

 Pivovar na letisti v Mnichoveé
 Pivovar na lodi AIDADbIlu




Nejvetsi pivovary (produkcni jednotky)

* MillerCoors Golden Brewery near
Denver — 22 mil barrels/year (34 977
205 hl)

* Grupo Modelo Nava brewery In
Coahuila, Mexico — 17 296 980
barrels/year (27.5 mil hl)

« Grupo Modelo, Apan, Hidalgo, Mexico —
7 547 773 barrels/year (12 mil hI

‘ »\‘. :*‘1 |










Plnost

Stupnovistost piva (EPM)
Stupen prokvaseni

Stolni (do 6,99 % EPM)
VycCepni (7 — 10,99 % EPM)
Lezaky (11 — 12,99 % EPM)
Specialni (nad 13 % EPM)
Porter (nad 18 % EPM)
Oldgott 33° a 12,6 % alkoholu




Horkost

Horkost ihned po napiti

Doznivani horkosti (po 20 s)

Jemna horkost x drsna kartacovita horkost
Jednotky horkosti — IBU

Ceské pivo ma 25 — 40 IBU

Dogfish Head ma 120 IBU



Riz

Stupen nasyceni CO,
Vniman receptory bolesti
Osvezuje

Umele dosycovana piva



Barva

* Dana pouzitym sladem a dobou kvaseni
(lezeni)

» Ceska piva byvaji tmavsi (v kategorii
lezaku)



Faktory ovlivnujici senzoricke
vnimani
Hlad, zizen
Denni doba
Bezprostredni okoli
Reklama (paklize pivo neni anonymni)
Konzumovane jidlo

Pohlavi, narodnost a vek konzumenta

Senzoricky profil piva se krome ceny a obalu
rozhodujicim zpusobem podili na uspéchu piva
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