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Suroviny



Voda

* Tvrdost

e pH

e \V\yznam iontU (enzymy, metabolismus kvasinek)
* Chlorovana voda

* Uprava — reverzni osmdza



Prufez obilkou
S | a d skrob

chitinovy stitek

 Maceni, kliceni, hvozdéni

» Skrob (amyléza, amylopektin)
* 3,5 % rozpustnych proteinu

* 4,5 % lipidy

* Celuldza (pluchy)

* Taniny

 Svétlé, tmaveé, specialni (kyselé, nakurované, barvici), psenicné (bez
pluch, pénivost), zitné, ovesné
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Chmel

 Humulus lupulus
* Pryskyrice — 30 %, a (humulon), B horkeé kyseliny

* |Izomerace (chmelovar, Ca?*, Mg?+) - horkost
 Chmelové silice - 0,5 -3 % - aroma
 Polyfenoly — antioxidanty
« Hlavky, pelety, extrakty, cryohops



Atlas ¢eskych odrid chmele. Chmelafsky institut Zatec, 2012




Kvasinky

« Saccharomyces cerevisiae
« Spodni — lezaky, 7 — 15 °C
» Svrchni - Ale, IPA, stout, psenic¢na..., 15 —-22 °C

* Mnoho kmenu — produkce esteru, tolerance alkoholu, mira
prokvaseni...
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Proces vyroby piva - Srotovani
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Varna



All in one




Proces vyroby piva - vystirka

e 52°C

* Proteolytické enzymy

* Bobtnani skrobovych zrn
* Hustota rmutu



Proces vyroby piva - rmutovani
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Enzyme Activity in a 1 Hour Mash

Sources: Palmer, Mr. Wizard and Narziss
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Scezovani + vyslazovani A

e Cird sladina + mlato (filtr)
* VVyslazovaci voda 80°C




Proces vyroby piva - chmelovar

* Horkost, chut, aroma
* Srazeni bilkovin

* \Vytékani napr DMS

* Sterilizace

 Maillardova reakce




ORIENTACNI SCHEMA: zavislost intenzity hofkosti, chuti a aroma chmele na case
var 100°C

dosaiitelné

maximum "__q___ m—t e o ] et e e e L S S S S S

m—  horkost

e ChUt

intenzita ————»

droma




Proces vyroby piva - chlazeni

* Srazeni bilkovin
* Hrubé a jemné kaly
* Whirpool

v V4

* Provzdusnéni




Kvaseni

cells/ mL

Lag

Exponential
growth

Stationary phase Death phase
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[metabolites]



* Sanitace!

* Regulace teploty
* Atmosféricky tlak
e Zvyseny tlak

* Méreni hustoty







e Hustomér
 Refraktometr
e Teplota!




GRAVITY: IPA

Gravity 1 Add series...
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Studené chmeleni

* Aromatické latky (jen nékteré styly!)
* Bourliva faze kvaseni

* Po kvaseni

* Do lezeni



Oxidace




e Zrani (0-x let)

e Likvidace nezadoucich
metabolitl

« Cif

eni







Syceni

* Zbytkovy extrakt
* Dextrdza (6 g/L)
* CO, (tlak vs. teplota)



Alternativy k vareni ze surovin

* Mladinovy koncentrat
 Sladovy vytazek



/Zakladni charakteristiky piva

* Plato (EPM), OG
* ABV

* [BU

* EBC



IBU
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Pale Lager/Lezak Weissbier India Pale Aale Double IPA Vidensky lezak Brown Ale Porter/ Stout Imperial Stout




Pivni styly
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& orons - jiead ILSNER LAGER /) AechtSchienkerla T
Cobra 3 PBR M3 Golden Era Carlsberg Rauchbier Marzen "
Mickey's Flephom ~{ _ EUROPERN Kostritzer
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APACHE

) ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
MARTIN URBAN SILNA APA 7.2 % 39 17
oeeCT Q00 I
= —
0 PIVU INFUZE vicestupiova
Vskutku radostny vysledek mé mékolikamésiéni
studijni cesty za prvnim doma uvafenym pivem.
Planovana EPM byl 12,5 Plato, ale Géinnost kan- 55 °C
verze sladu na extrakt byla vétil nez pfedpo-
kladana plus se podepsal i vliv daléich dopfedu 62 °C 30 min
neznamych atributl {odpar, nasakavast milata, ..} . i
v mém do té doby nezkalib sm XLS mode- T 2
y nezkalibrovaném mode
lu... Wysledek i pfesto stal rozhodné za tao! 78 °C
Inspirace GradySovym Médou Bédou, apou uZi-
vatele Jimram z Warimpivo.cz a téZ originalemn
2 knihy 80 winning recipes...
il sw American Pale Ale (188)
T Madina 251 —
ﬁ oG 1,061 15.0 % CHMELOVAR &0minutovy
u FG 1,011 2.7%
Premiant 42 g &0 min
Irsky rmech 1.5¢g 15 min
SUROVINY
) Cascade 209
Rmutavaci 2151 10 min
, Centennial 209
Vyslazovaci 160,01
Cascade 18g
Pale Ale 5.73kg [B5.0 %) Whirlpool
o Centennial 18g
Melanoidni 0.47 kg (7.0 %) 3"“HEJ
Mnichovsky 0.34 kg (5.0 %) u 'JEL E"
PEenitny 020ky (3.0%) _
3 i]ii apache
Premiant ] 5
%,
@ Cascade 38g FERMENTACE svrchni
Centennial &g @}f“. i
Irsky mech 150 a 7 dnil
e
Dextréza <1509  €P 1den B°C
%* Safale US-05 1bal. ) Dextréza sgll




